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soutéz o Zlatou varecku

Ucel a cil soutéze:

Ulelem soutéZe je zkusit si uvafit gulas v netradiénich podminkach a uZit si pfi
tom prijemny den.

Do soutéZe se mlzou prihldsit 2 — 5 ¢lenné tymy, které uvafti gulds ve vlastnim
kotliku na ohni ze dreva z vlastniho materialu.

Vzorky uvareného guldse pak (zdarma) nabidnou porotclim k ohodnoceni a poté
budou svuj gulds prodavat za svou cenu navstévniklm zdbavného odpoledne.

Vyhodnocené gulase budou odménény diplomem a vécnou cenou.

Pribéh soutéze:

8,00 — 8,20 — prijezd do Bloudniku a prezentace
8,20 — bude vylosovano misto na vareni, priprava pracoviste,
roztopeni ohné
9,00 — probéhne oficialni zahdjeni soutéze a predstaveni tyma.
Do té doby by se nesmélo vafrit ¢i krdjet zelenina — nejsou to zavody.
9,10 — 12,30 — vlastni vareni gulase (3 hodiny 20 minut)
12,40 — odevzdani vzork( poroté
12,45 — moZnost prodeje guldse nebo degustacnich vzork( navstévnikim
13,30 — slavnostni vyhodnoceni a vyhlaseni vysledkd

Pripadné casové zmény dle momentalni situace.



Podminky pro soutézici:

vCas se prihlasit do soutéze

pfi prezenci uvést nazev tymu a nazev gulase

uvareni minimalné 20-25 porci gulase (cca a 0,4 | = min. asi 10 | gulase)
gulas muze byt z jakéhokoliv druhu masa, hub, fazoli, zeli, brambor,
uzeniny, fantazii se meze nekladou...

minimum zakladni suroviny (masa) je 3 az 3,5kg +

maso mUZe byt predem naloZené, ale tepelné neopracované, ale nemélo
by byt nakrajené na kostky! Zelenina oloupana, oCiSténa, omyta, ale taktéz
nenakrajena. Délame to pro radost z vareni a pro oko divaka!

¢as na vareni je 3 hodiny 20 minut

je moznost volného zplsobu uloZeni ¢i zavéseni kotliku; moZnost zavétri,
topenisté Ci ohnisté

podminkou je, aby ohen byl na nehorlavé podlozce, min. 5 cm nad zemi —
neposkozeni travniku

neni povolena kovova nebo jina plotynka, ohfev plynem, elektfinou apod.
predlozeni 1 porce gulase poroté (zdarma)

po odevzdani vzorku moznost prodeje navstévnikim:

degustacni miska - kousek masa, max. 1 dcl stavy, 0,5 krajice chleba — zde
je jednotna cena - 15 K¢

cela porce gulase + 2 krajice chleba — zde je pouze doporucena cena — ale
minimalné 60 K¢

zisk z prodeje zlstava tymu, za kvalitu a prode;j si ruci soutézici

Zaplaceni startovného ve vysi 300,- K€ — za to druzstvo obdrzi 25 misek na
gulas, 25 degustacnich misek, 50 IZi¢ek, 2 krdjené chleby, ubrousky (misky
a lzicky bude mozno dokoupit na misté, nadlimitni chleby si uz zajisti kazdy
sam).

Soutézici si sami zajisti:

kotlik a drevo

suroviny a koreni na gulas

pracovni naradi (prkynko, noze, varecku, lzZici, pokli¢ku, struhadlo, utérky,
lis na ¢esnek, atd. - dle potreby)

drobné na vraceni pfi prodeji

stanek nebo slunecnik proti slunci — max. 3x3 m — neni podminkou
dekorace na vyzdobu stanku — pfirodni kuchyné — neni podminkou

uklid a uvedeni stdnkového prostoru po skonceni do puvodniho stavu



Poradatel zajisti:

oznaceni vyhrazenych prostor pro tym 3x4 metry, oznaceni tymu
pracovni stal, 2 zZidle

pristup k tekouci pitné vodé, toalety

celodenni moznost nakupu obcerstveni a ndpoju

jednorazové plastové nadobi a chléb — dle podminek v textu
slavnostni vyhodnoceni a odménu nejlepsim druzstvim

Je nutné se vCas — nejpozdéji 2 dny predem — prihlasit, zaroven se zaplacenim
startovného ve vysi 300 K¢ (kvli zajiSténi materialu, chleb( a prostor().

Maximalni pocet tymu je dvanact.
Kdo dfiv pfijde, ten dfiv vafil

Tyto pravidla byly zpracovany podle pravidel a zkuSenosti poradatelt
podobnych akci a mGzZou byt pribézné upresfiovana.

V pripadé neshod plati verdikt vedouciho soutéze!
Prihlasky a startovné prijima a na dotazy odpovi:
Jarmila Hubend, 731 681 235

hubenajarmila@vicemerice.cz



